
Thank you for coming.
We hope to see you again.

With Love,
Team Ahlam



ANTALYA PİYAZI  €15
Gekookte bonen, tahin, chimichurri, gepocheerd ei en extra virgin olijfolie. 
Cooked beans, tahin, chimichurri, poached egg and extra virgin olive oil.

HUMMUS  €12
Hummus geserveerd met gedroogde vijgen en een licht pikante boter. 

Hummus served with dried figs and light- spicy butter. 

KURU CACIK  €12
Turkse komkommerdip met verse munt.
Turkish cucumberdip with fresh mint. 

KÖZ PATLICAN  €15
Geroosterde aubergine, groentesalsa, gerookte yoghurt en pittige olie.
Roasted eggplant, salsa of vegetables, smoked yoghurt and spicy oil. 

MUHAMMARA  €12
Muhammara geserveerd met walnoten en ambachtelijk brood. 

Muhammara served with walnuts and bread. 

KUZU KOL CONFIT  €38
Gekonfijte lamsschouder, 12 uur gekookt en geserveerd met aardappelpuree, gegrilde verse ui en een vijgen-lamsjus.

12 hours slowely cooked confit lamb shoulder served with potato puree, grilled fresh onion and  fig-lam gravy.

YOGURTLU KEBAP  €32
Kebap: lamsschouder, ossenhaas en köfte geserveerd met yoghurt, pitabrood, en een tomatensaus. 

Kebap: lamb shoulder, beef tenderloin, köfte served with yoghurt, pita bread and tomato sauce. 

OSSOBUCO-SAFRAN RISOTTO  €44
Saffraan risotto met kalfsschenkel.

Saffron risotto with veal shank.

DANA LOKUM  €36
Ossenhaas geserveerd met aardappelpuree en snijbiet. 

Beef tenderloin served with potato puree and chard. 

TAVUK ŞİŞ €24
Kipspies geserveerd met Turkse couscous, muhammara en verse gegrilde ui.

Chicken skewer served with Turkish couscous, muhammara and fresh grilled onion. 

IZGARA LEVREK  €34
Gegrilde zeebaars geserveerd met geroosterde amandelen en olijven tapenade. 

Grilled sea bass served with roasted almonds and olive tapenade.

SÜTLAÇ  €14
Rijstpudding geserveerd met traditionele ‘pismaniye’, vanille- ijs, geroosterde hazelnoten, frambozen en bramen.
Rice pudding served with traditional ‘pismaniye’, vanilla ice cream, roasted hazelnuts, rasberry and blackberries. 

TIRAMISU  €14
Tiramisu van mascarpone, cacao en espresso. 

Tiramisu made of mascarpone, cacao and espresso. 

ÇİKOLATA CORBASI  €15
Witte chocoladesoep, framboos sorbet en gesuikerde citroen. 

White chocolate soup, rasberry sorbet and candied lemon. 

Hoofdgerechten

Warme tussengerechten

Mezze's 

Dessert

CARPACCIO  €18
Dun gesneden ossenhaas geserveerd met rucola, rauwe champignons, aiolisaus, Parmezaanse kaas en balsamico glazuur.

Thinly sliced tenderloin served with rocket, raw mushrooms, aioli, Parmesan and balsamic glaze. 

BURRATA   €18
Burrata geserveerd met pesto, geklaarde tomaten, geroosterde amandelen, crostini  en een balsamico glazuur.

Burrata served with pesto, ice clarified tomato, roasted almonds, crostini and balsamic glaze. 

Voorgerechten

KABURGA ROLL  €16
Short rib roll (rund), yoghurt, tomatenolie en walnoten.
Short rib roll (beef), yoghurt, tomatoe oil and walnuts. 

KUZU SASLIK  €16
 Lamsspies geserveerd met Turkse couscous, yoghurt en olie. 
 Lamb shashlik served with Turkish couscous, yoghurt and oil. 

AHTAPOT IZGARA  €32
Gegrilde octopus, witte fetakaas fondue, aardappelen, ingelegde uien, dille chips.

Grilled octopus, white feta-cheese fondue, potatoes, pickled onions, dill chips. 

KABAK KIZARTMA €14
 Gebakken courgette geserveerd met verse gekruide yoghurt.

 Fried zuchinni served with fresh yoghurt with herbs. 

MISO SPAGHETTI  €24 
Spaghetti bereid in een misosaus, shiitake paddenstoelen, shimeji paddestoelen en katsuobushi.
Spaghetti prepared in a miso sauce, shiitake mushrooms, shimeji mushrooms and katsuobushi. 

GRANA PADANO D.O.P. TAGLIATELLE  €24  
Tagliatelle bereid met een Alfredosaus op een Parmezaanwiel. (Met zwarte truffel +  € 6).

Tagliatelle prepared with a Alfredo sauce on a Parmesan wheel. (With black truffle + € 6). 

Pasta’s 

allergie

gluten egg milk mustard meat nuts LACTOSESOYsugar sesam FISH celery VEJETARYEN


